nDie (berwdltigende Mehrheit
sind ordentliche Leute. Sie neh-
men lhre Arbeit ernst, sagt der
Stadtverbands-Amtsleiter iber
Metzgereien: ,Die Lebensmittel-
sicherheit ist gewéhrleistet.”
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Saarbricken. ,Gammelfleisch” hort
sich schneidig an, ,Ekelfleisch”
auch, beide Bezeichnungen sind
wohl Kandidaten fiir das Wort oder
das Unwort des Jahres, Lebensmit-
telkontrolleure kinnen damit aber
nicht arbeiten, zu schwammig, sozu-
sagen nicht einzufangende Siue, die
durchs Mediendorf gejagt werden,
wie vorher BSE-Rinder und Grippe-
hithner. Fiir einen eingefleischten
Vegetarier ist das edelste Fleisch der

.Die Lebensmittelsicherheit
im Stadtverband ist

gewahrleistet."
Amitsleiter Jirgen Engel

Welt eklig, Wurstfetischisten haben
wieder andere Mafistibe - der Ge-
setz- und Verordnungsgeber auch.
Besuch bei den Lebensmitteliiber-
wachern des Stadtverbandes Saar-
briicken, die die jiingsten mutmafli-
chen Skandale auch fast nur aus den
Medien kennen, Hier kann keiner
genau sagen, was es mit den angeb-
lichen Fleisch-Schweinereien in an-
deren Bundesldndern auf sich hat,
wer was falsch gemacht hat. Als
wahrscheinlich gilt bei den Exper-
ten, dass kein Verbraucher zu Scha-
den kam. Ekliges, vergammeltes

,Geiz macht blod“

Stadtverbands-Kontolleur: Wer immer billigeres Fleisch will, bekommt das auch - ganz legal, aber zu Lasten der Qualitat

Fleisch zu besitzen ist nicht verbo-
ten. Es darf blof nicht in Geschiifte
oder verarbeitende Betriebe gelan-
gen. Und nicht in die Wurst.

2Geiz macht bléd®, lehnt sich
Stadtverbands-Veterinirdirektor
Jiirgen Engel bewusst an einen Wer-
bespruch an. Will sagen, dass grofie
deutsche Handelsketten Preisdruck
auf die Erzeuger und Lieferanten
ausiibten. Die Firmen, vor allem
Mittelstindler, miissten immer billi-
ger und noch billiger produzieren,
weil die Verbraucher immer weniger
Geld fiir Fleisch und Wurst ausgi-
ben. Deshalb sinke tendenziell die
Qualitit,

.Das Ganze ist aber nicht illegal
oder gesundheitsgefiihrdend, die Le-
bensmittelsicherheit ist gewihrleis-
tet”, versichert Amtsleiter Engel und
gibt zu bedenken, dass die Verant-
wortung fiir die Produkte in ganz
Europa beim Hersteller liege und
nicht beim Kontrolleur, Dies deshalb
zur Erinnerung, weil irrigerweise
gern vom ,Versagen der Kontrolleu-
re” geraunt werde. Kontrollen, sagt
Engel, kénne man natiirlich jeden
Tag bei jedem Metzger machen - al-
les eine Frage des Polizeistaats-Ni-
veaus, das man zu dulden bereit sei.
Beim Stadtverband werde aber ,risi-
koorientiert und intelligent” iiber-
wacht, also oft dort, wo es notig sei.

Bei den grofien Verarbeitern im
Osten Saarbriickens heifit das: tig-
lich. Fahrt mit Lebensmittelkontrol-
leur Michael Miiller zur Fleischwa-
renfabrik Schrider. Fiir den kleinen
Dienst-Peugeot mit Kiihlkammer
(fiir Proben) ist auf dem Betriebsge-
linde sogar ein ,Veterinir“-Park-
platz eingerichtet. Der Kbllerbacher
Miiller ist, wie etliche seiner Kolle-

Michael Miller, Metzgermeister und Lebensmittelkontrolleur beim Amt fDr

sen des Stadtverbands, bei einer Kontrolle.

gen, gelernter Metzger. Mit Kittel
und Haube betritt er den Betrieb
durch den Wareneingangsbereich.
Unangenehme rraschungen
sind hier nicht zu erwarten. Der Um-
gang mit den Mitarbeitern ist
freundlich und routiniert, keiner der
Metzger, die hier grofle Fleischbro-
cken in handelsiibliche Portionen
zerlegen, schaut von der Arbeit auf.
Wo null Grad herrschen sollen, herr-

schen null Grad. Seit iiber hundert
Jahren machten die Schriders
Fleisch und Wurst - und wiirden das
gern noch Mal so lange tun. Deshalb
wiire es toricht, nicht auf hohem
Qualitéitsniveau zu arbeiten, erklirt
Winfried Blug, Betriebsleiter beim
Einkauf. Einen Grund zur Beanstan-
dung findet er sogar noch vor dem
Uberwacher: Fleischpasteten fiir
Ostdeutschland sind unleserlich eti-

5000 unangemeldete Lebensmittel-Kontrollen im Stadtverband

In etwa 80 Prozent der Falle sind die Priifer mit den Betrieben zufrieden - Sechs Firmen wurden 2005 geschlossen

Saarbriicken. Lebensmitteliiberwa-
chung wurde im Saarland bis 1996
von der Polizei betrieben und da-
nach von den Landkreisen und dem
Stadtverband Saarbriicken iiber-
nommen. Wichtigste Aufgabe ist der
Schutz der Verbraucherinnen und
Verbraucher vor gesundheitlichen
Gefahren und Schiden. Das Amt fiir
Verbraucherschutz und Veterinir-
wesen des Stadtverbandes Saarbrii-
cken sitzt in der Heuduckstrafle 1 in

Uberwacht werden grofle Herstel-
lungsbetriebe (manche sogar tig-
lich), Grofikiichen, Supermérkte, Le-
bensmittelliden, Gaststitten, Im-
bissbuden sowie Verkaufssténde auf
Mirkten und Festen. In diesem Jahr
wurden nach Angaben des Stadtver-
bandes bereits iiber 5000 unange-
meldete Kontrollen vollzogen.

80 Prozent der Betriebe waren in
Ordnung oder wiesen geringe Miin-
gel auf. Wegen schwerwiegender

mete die Lebensmitteliiberwachung
des Stadtverbands im Laufe deg Jah-
res Eis, Milch, Honig, Erdbeeren,
Fertigsalaten, Frittierfetten, soja-
haltigen Lebensmitteln und Bier, Al-
le Honigproben von einheimischen
Imkern waren von guter Qualitit.
Weniger Beanstandungen als frither
gab es bei den Fetten, Auch die Zahl
der Beanstandungen bei Speiseeis
ging zuriick. Rohmilchkiise war in
2005 bislang ebenfalls nicht zu be-

sich mit Anfragen an die Behorde,
weil sie Probleme im Umgang mit
Lebensmitteln haben. Bislang wur-
den in diesem Jahr 15 Erkrankungs-
fille gemeldet, die angeblich im Zu-
sammenhang mit zuvor genossenen
Lebensmitteln standen. In allen Fil-
len wurden Priifungen und Ermitt-
lungen vorgenommen.

In den staatlichen Labors des Lan-
desamtes fiir Soziales, Gesundheit
und Verhrauchersehntz wurden in

erbraucherschutz und Veterindrwe-
Foto: Becker & Bredel
kettiert. In der Kiihlung ist die
Schrift verblichen. Kein Mangel am
Produkt, aber verboten. Wird geiin-
dert, vereinbaren die Minner.
Weiter zur Kebab-Fabrik Telde-
mir in der Brebacher Landstrafe, ei-
nem der grofiten Hersteller
Deutschlands, Anspruch: Premium.
Ein Vorzeigebetrieb, heifit es. Ein
Eindruck, der sich bei Miillers Be-
such bestiitigt. Alle Fleischverarbei-
ter tragen Mundschutz und Haar-
netz, Riume und Gerétschaften sind
vorschriftsmiiflig. ,Kontrollen geben
Sicherheit”, sagt Geschiftsfiihrer
Yalcin Demirci, der sein Geschiift vor
iiber zehn Jahren begann. Er meint
damit Kontrollen von Kunden, von
Kunden der Kunden und von Le-
bensmittelkontrolleuren. Anfangs
habe man den Sinn der vielen Uber-
wachungen nicht immer nachvoll-
ziehen kénnen. Wenn man sie aber
bestehe, seien sie ein Giitesiegel, ei-
ne Qualititsgarantie und keine Last,
versichert Demircl. Verdorbenes
Fleisch auf den Kebabspief zu tun,
sei unternehmerischer Wahnsinn.
Nae Geschiift sahe karnntt ar walla



