Verband: Heim-Service meist ohne Beanstandungen

SZ-Leserreporter fragt besorgt nach Zustdnden bei Essens-Bringdienst - Kontrolleure geben Entwarnung

Aufgeschreckt durch einen Fern-
sehbericht iiber die hygienischen
Zustédnde bei Heim-Service-Be-
trieben hat sich ein Leserrepor-
ter bei unserer Zeitung gemeldet
und wir haben bei den Lebens-

mittelkontrolleuren nachgefragt.

Vélklingen. Einen ,erschrecken-
den Bericht“ iiber die Sauberkeit
von Essenslieferungen
aus Heim-Service-Betrie-
ben hat Frank Thomas
kiirzlich im Fernsehen
verfolgt: ,Die Ergebnisse
waren schlimm®, sagt der
Violklinger. Bei den getes-
teten Lieferungen sei ei-
ne ,horrende, astrono-
misch hohe Zahlen von
Fikalkeimen und Salmonellen®
festgestellt worden. Mit der Fra-
ge, ob die saarldndischen Ge-
sundheitsbehtrden auch solche
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Untersuchungen  durchfithren
und - wenn ja - im welchem Um-
fang, wandte sich der SZ-Leserre-
porter an unsere Zeitung.

Harry Sauer, Vorsitzender des
Verbandes der Lebensmittelkon-
trolleure Saarland, kann den Be-
richt nicht bestitigen. In der Re-
gion habe es in der Vergangenheit
keine auffilligen Beanstandun-
gen bei Heimservice-Be-
trieben gegeben, Zwar
gingen bei den Uberwa-
chungs-Behdrden immer
mal Beschwerden wvon
Verbrauchern ein, die
tiber angeblich verdorbe-
ne Ware klagen. Dies sei-
. en aber Einzelfille, ver-

gleichbar mit Beanstan-
dungen in anderen Gastronomie-
bereichen. ,Heimservice-Betrie-

be werden in der Regel ein Mal
pro Jahr kontrolliert®, sagt Harry

Sauer. Dabei werde von dem Amt
auch die Vorratshaltung und der
Warentransport unter die Lupe
genommen. Ein Mangel, der da-
bei auftauchen kénnte, sei - ins-
besondere im Schinkenbereich -

Heimservice-Betriebe
werden in der Regel ein

Mal pro Jahr kontrolliert.”

Harry Sauer, Chef der saarlandischen
Lebensmittelkontrolleure

die Verarbeitung qualitativ min-
derwertiger Zutaten bei Pizzen.
Zudem wiirde beanstandet, dass
das Produkt nicht ausreichend
warm bei den Bestellern angelie-
fert wird. Auch die Transportbe-
hilter, in der Regel Styroporbo-

xen, konnten Mingel aufweisen.
.Die Personalhygiene bleibt nach
wie vor ein Schwachpunkt®, er-
klirt der Vorsitzende ein weite-
res potenzielles Problem. Doch
diese Mingel wiirden im Saar-
land nur im Minimalbereich vor-
kommen. Die Konsequenzen bei
Beanstandungen seien zudem
hart. Sauer: ,Der Betrieb wird
dann komplett auf den Kopf ge-
stellt.” Es drohe neben Bufigel-
dern insbesondere bei Schid-
lingsbefall auch die Vernichtung
des gesamten unter Verdacht ste-
henden Lagerbestandes. mv
& Den Tippfir diesen Artikel be-
kamen wir von unserem Leser-
Reporter Frank Thomas aus Volk-
lingen. Sie haben auch Spannen-
des zu erzahlen oder sogar Fotos
gemacht? Dann schicken Sie es
uns per SMS5/Fax, MMS an Tel.
(06 81) 595 98 00,



